HROPEX KoOL

KERST

Kerstbuffet van Krop en Kool 2024

e De gerechten worden klaar gemaakt op schalen die zo op tafel (of eerst in de oven) kunnen
worden gezet

o Kerstbuffet bestellingen kunnen worden afgehaald in Bilthoven of als de planning het toe laat
worden bezorgd.

e Het buffet is te bestellen met (€ 40,00 pp) en zonder dessert (€30,00 pp).

e Het buffet is te bestellen vanaf 10 personen.

e Bestellen kan t/m 14 december 20024 ophalen kan op 24 december tussen 13:00 en 16:00

Koude gerechten

Feestdagensalade: salade met rood- en witlof, pecannoten, met ingemaakte rode ui en dadels, met
appel en Nederlandse blauwe kaas. Met dressing vol warme smaken van honing, mosterd en
speculaaskruiden. vegan

Kerstsalade: salade van frisee met rode biet, sinaasappel, granaatappelpitjes, walnoten, rozijnen en
bosuitjes met een vinaigrette van appelcider en ahornsiroop. vegan

Krop en Kool’s beste wildplukpaté: huisgemaakte terrine van tamme kastanjes, paddenstoelen en
lekker veel eekhoorntjesbrood en een jam van cranberries en rozemarijn. vegan

Rustiek desembrood met dips zoals geroosterde spruitendip, boeren boter, en humus.
Warme gerechten (een keuze van 3 uit onderstaande warme gerechten)
Vegetarische Wellington met Champignons en wintergroenten: een stevige vegetarische Wellington
gevuld met een mengsel van champignons, spinazie, boerenkool, winterpeen, amandelen kruiden,

ombhuld in bladerdeeg. vega

Risotto van pastinaak en eekhoorntjesbrood: romige risotto gemaakt met geroosterde pastinaak,
verse salie, eekhoorntjesbrood en Parmezaanse kaas. vega

Geroosterde zoete aardappel met farro en cranberry: farro met cranberries en een vinaigrette van
citroen en dadelsiroop en heerlijke geroosterde zoete aardappelparten. Vegan

Gekaramelliseerde witte kool met een diepe saus van sjalot, soja en rode port met een koude salade
van balsamicobietjes vegan

Dessert

Vegan chocoladetaart met een romige vulling van cacao en frambozenjam. Met een koude saus van
cassis en granité van frambozensorbet.



